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Ochset/

FUR €INE ERFOLGREICHE '
VERANSTALTUNG

WISSENSWERTES VON A BIS /

Absprache [ Meniibesprechung

Die Detailabsprache sollte spatestens
8 bis 6 Wochen vor der Veranstaltung
stattfinden.

Aperitif und Empfang

Der ideale Auftakt fur eine schéne
Feier.

Suchen Sie sich auf der nachsten
Seite einen Aperitif und einen Snack
far Ihren Empfang aus.

Blumen und Dekoration

Sie durfen Ihre Dekoration und
Blumen selbst mitbringen. Alternativ
decken wir Ihre Tische mit Kerzen
und Servietten ein.

Dauer Ihrer Veranstaltung

Um unseren Personaleinsatz fur Ihre
Veranstaltung zu planen, teilen Sie
bitte das geplante Ende Threr Ver-
anstaltung im Vorfeld mit. Thr Raum
kann bis 2.00 Uhr genutzt werden.
Siehe auch Abschnitt ,Musik’

Gasteanzahl /
Berechnungsgrundlage

gesundheitliche Schaden, die auf
selbst mitgebrachten Speisen zurtick-
zuftihren sind. Wir tbernehmen keine
Haftung fur Bruch oder Verlust von
mitgebrachten Tortenplatten, etc.

Korkgeld

Sie durfen Ihren eigenen Sekt und
Wein mitbringen. Das Korkgeld hierftr
betragt pro Flasche 18 € und 28 € fur
Spirituosen.

Menii und Buffet

Raum

Unser Haus bietet verschiedene
Raumlichkeiten passend fur jeden
Anlass von 20 - 120 Personen. Gerne
zeigen wir Ihnen beim Abspracheter-
min die einzelnen Rdume.

Raumzusagen mit alleiniger Raum-
nutzung konnen nur in Verbindung
mit einem einheitlichen Menti oder
Buffet vorgenommen werden.

Tische & Stiihle

Nachfolgend haben wir fur Sie einige
Mens (Seite 4 & Seite 9)

und Buffets (Seite 6) zusammen-
gestellt, um Ihnen die Wahl ein wenig
zu erleichtern. Samtliche Menu- und
Buffetvorschlage lassen sich nach
Ihren Wiinschen verandern.

Buffets kdnnen wir erst an 40 teil-
nehmenden Personen anbieten.

Meniikarten

In allen unseren Rdumen sind vier-
eckige Tische Standard. Cegen einen
kleinen Aufpreis sind Tischdecken und
Hussen passend zu unserer Bestuh-
lung erhaltlich.

Zahlungsziel

Bitte teilen Sie uns die finale Per-
sonenanzahl drei Tage vor Ihrer
Veranstaltung mit. Diese Zahl ist
Berechnungsgrundlage fur die Ku-
chenleistung.

Kaffee & Kuchen

Menukarten sind eine Inklusiv-Leis-
tung unseres Hauses, welche wir
gerne nach Ihren Wunschen fur Sie
vorbereiten. Alternativ haben Sie die
Moglichkeit, Thre eigen gestalteten
Mentkarten mitzubringen.

Musik

Gerne durfen Sie Thren Kuchen bzw.

Torten selbst mitbringen.

— Kuchengedeck inkl. Filterkaffee
9,00 € pro Person

— Kuchengedeck ohne Kaffee 3,50 €
pro Person

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir

bei selbst mitgebrachten Speisen eine

Ruckstellprobe zu unserer Sicherheit

entnehmen.

Wir tibernehmen keine Garantie fur

Musikdarbietungen kénnen wir mit
Rucksicht auf unsere Nachbarn bis
1:30 Uhr in unserem Hause gestatten.

DJs und Alleinunterhalter bis 2
Personen sind kein Problem. Gro-
[Bere Bands/Orchester auf Anfrage.
Eventuell anfallende GEMA-Cebihren
werden an Sie weiterberechnet.

Preisangaben

Unsere Rechnungen sind innerhalb
10 Tagen nach Erhalt ohne Abzug
zahlbar.

Bei Tagungen und Banketts akzep-
tieren wir keine Kreditkarten. Nach
Abschluss der Veranstaltung senden
wir Ihnen eine Rechnung welche Sie
bequem auf unser Konto Uberweisen
kénnen.

Wir behalten uns vor, eine Anzahlung
des geschatzten Verzehrumsatzes zu
berechnen.

Zuschlag fiir Nachtarbeit ab 24 Uhr

an . B oN

Alle Preise sind Bruttopreise (inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer)
und pro Person (wenn nicht anders
angegeben).

Pro Mitarbeiter und pro angefangener
halber Stunde berechnen wir IThnen
25,00 €.

Bei Veranstaltungen bis zu 30 Perso-
nen ca. 1 Mitarbeiter. Bei Veranstal-
tungen Uber 30 Personen ca. 2 - 3
Mitarbeiter. Sonntags bereits ab 23
Uhr.
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APERITIF

Aperol Spritz o021 820
Lillet Wild Berry o2 820

Mini-Pils 0.1l 2.80

SEKT
Sekt ,Edition Ochsen” FI.

oo e
Sekt extra trocken, Schloss Affaltrach,
Warttemberg

Sekt Rosé Fl. o751 27,90
,Collection O, Oberkircher Winzer, Baden

UPGRADES

Orangensaft
Holunderblttensirup

0,5 7,80
oe2™5,90

i o

SNACKS ZUM
APERITIF

Blatterteig-Geback stk 280
mit Kase, Cemuse, Forelle & Schinken
Em(a%“eh\unﬁz ca. 3-4 Stlck pro Person

Kartoffelballchen port 7,90
A kleine, gebackene Kartoffel-Cemise-
Béllchen, gefullt mit Frischkase und
Schnittlauch, dazu Baguette und
Sauerrahm

Bruschetta Classico Port 7,50
@ gerostete WeiRbrotscheiben mit
marinierten Tomatenwdurfeln, Basilikum-
Pesto und italienischem Hartkase

Brot & Aioli Port 5,20
A Baguette mit hausgemachter Aioli

Falafelballchen % Port 3,50
% mit Tomaten-Salsa

Flammkuchen-Wrap  port 3,50
gebacken, mit Sauerrahm-Dip
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MENUS

VORSPEISEN

Tapas Seleccién 1590
Hirtenkase aus dem Ofen
Kartoffelballchen/ Sauerrahm
Feldsalat/ Honig-Senf-Dressing/ Speck/ Kracherle
Brot & Aioli
Bruschetta classico
Kurbis-Mohren-Cremestppchen
Baguette

Kiirbis-Mo6hren-Cremesuppe 6,90
@ Sahne/ gerostete Kurbiskerne

Maultaschensuppe 7.0
Maultaschenstreifen/ Rinderbrithe/ Gemtise

HAUPTGERICHTE
Oink & Krah 22,90

gebratene Medaillons von Schweinefilet und
Hahnchen/ Champignon-Krauter-Rahmsauce/
hausgemachte Spatzle/ saisonales Gemuse

Entenkeule 2250
krosse Entenkeule aus dem Ofen/ Rotkraut/
Kartoffelstampf

Hirschragout
nach groPmutters Art 2350
Pilze/ Butterspatzle/ Preiselbeeren

Badischer Festtagsbraten 2190
butterzarter Schweinerollbraten/
Spatburgundersauce/ hausgemachtes
Kartoffelgratin/ Butterkarotten

butterzarte Ochsenbacken 2490
gemutlich geschmort/ Kartoffelgratin/ Rotkraut/
Preiselbeeren

Vorspeisensalat 6.0
A bunt-gemischter Salat mit Joghurt-Dressing

kleiner Griiner 390
%’ Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing

kleiner Feldsalat 8,g0
mit Honig-Senf-Dressing, Speck & Kracherle

Bruschetta classico 7,50

@ gerostete Weibrotscheiben mit marinierten
Tomatenwdirfeln, Basilikum-Pesto und
italienischer Hartkase

Lachsfilet 24,50
gebratenes Lachsfilet auf mediterranem Gemuse
mit Rosmarinkartoffeln und Aioli

Medaillons vom

Schweinefilet 2290
Whiskey-Pfeffer-Rahm / Butterspatzle

Schweineschnitzel 1850
paniert / Bratensauce / Pommes frites

Kalbshiftsteak 2450
Cognac-Rahmsolf3e / glasierte Karotten /
hausgemachte Spatzle

Fischvariation vom Grill 26,90
Zander / Dorade / Lachs / Riesling-Sauce /
mediterranes Gemuse / Butternudeln

BEILAGEN

Wahlen Sie weitere Beilagen zu \hrem Hau(a+3erich+
ein Beilaaen 2um Hau(oJraerich’( inklusive; Jeo\e weitere 2 €

Butterspatzle
Tagliatelle
Kroketten

mediterranes GemiUise

DESSERT

Dessertvariation 9,90
Drei Kostlichkeiten von unserem Patissier

schokoladiger Schokobrownie 7,90
Eis Salted Caramel/ Karamellsauce/ Sahne

warmer Apfelstrudel 790
Vanilleeis/ Sahne

Bihler Zwetschgen-Crumble 870
Vanilleeis/ Sahne

Creme brdlée 590
zarte Vanillecreme/ knackige Zuckerkruste

Pommes frites
Baked Potato

SufSkartoffelpommes
Waffelkartoffeln

kleines Schwarzwald-Dessert 340
Kirschwasser-Halbgefrorenes im Weckglas/
Schokostuickchen/ Kirschen/ Brownie-Crumble

Eis & Heif$ 850

Vanilleeis/ heifte Himbeeren/ Sahne

Panna Cotta 590
hausgemacht/ im Cléschen/ Beerenragout

Vanilleeis 8,80
frischer Obstsalat/ Sahne

Sorbet 8,50
% Himbeersorbet/ Passionsfruchtsorbet/
frischer Obstsalat/ Minze

MITTERNACHTSIMBISS

Chili con carne 2 790
Tortilla-Chips/ Sour Cream/ Baguette

Kasebrett @ 8o

Auswahl verschiedener Kisesorten/ frisches
Obst/ Brotauswahl

Vesperbrett 890
mit gerauchter Wurst/ Schinken/ Brotauswahl

Herzhafter Wurstsalat 890
Brotauswahl
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* DAS BADISCHE
WEIHNACHTSBUFFET

Vorspeisenbuffet
verschiedene Rohkost- und Blattsalate /
Dressings / Tomaten / Gurken
gerauchertes Forellenfilet/ Raucherlachs /
Sahnemeerrettich
verschiedene regionale Wurst- und
Schinkenspezialitdten/ Kartoffelsalat/ Nudelsalat
Maultaschensuppe / Maultaschenstreifen /
Rinderbrithe / Cemiise
verschiedene Brote / Brotchen / Butter

Hirschragout
Waldpilze/ Kartoffelkrapfen/ Preiselbeeren

hausgemachte Maultaschen
mit Bergkase Uberbacken/ Speck/ rote Zwiebeln/
Schmand

Schaufele
Kartoffelsalat / Knoblauchsauce

Zander / Lachs

Rieslingsauce / Gemuse / Butternudeln

buntes Dessertbuffet

>
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ab 45 Personen
48,50 € Pro Person

BUFFET
LHKLEIN ABER FEIN

Crofes Salatbuffet

mit zweierlei Dressings

panierte Schnitzel vom Schwein
Hahnchen-Ceschnetzeltes
Kabeljau-Knusperle

hausgemachte Fleischkichle mit
Dunkelbiersauce

hausgemachte Maultaschen mit
Schmorzwiebeln

Spatzle / Kartoffelsalat
Rosenkohl / Kroketten

Dessert
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

ab 45 Personen
3750 € pro Person

e

BUFFET
WEIUNACHTEN IM SUDEN"

Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella-Salat/ Basilikum
Blattsalate/ Balsamico-Dressing
gegrilltes Antipasti-Gemuse
Oliven/ Peperoni/ Hirtenkase
italienischer Nudelsalat
griechischer Salat
Bohnensalat/ Rohkostsalat
Meeresfriichtesalat/ Olivenol/ Krauter
Garnelen Aioli/ Knoblauchol/ Chili
eingelegte Pilze/ Rotweinzwiebeln
Rohschinken/ Honigmelone
spanische Kartoffel-Gemuse-Ballchen/ Frischkase/ Mojo verde
gemischtes Brotbuffet

Tomaten-Cremesuppe

Pollo fino
marinierte Hdhnchenoberkeule/
Kartoffeln/ Rahmsauce

L achsfilet

mediterranes Gemuse/ Basmatireis

Ravioli pesto @
mit Ricotta & Pinienkernen gefullt/
hausgemachte Basilikum-Pesto/ Tomaten/
italienischem Hartkase

Ochsenbackchen
gemutlich geschmort/ Kartoffelgratin/
Merlotsauce

buntes Dessertbuffet

ab 45 Personen
55 € pro Person

UauIs 51 U2qa svp
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PREISLISTE

FUR VERANSTALTUNGEN

TISCHWASCHE, DEKORATION

Stuhlhussen

RAUME

Personen
H> b g 4 4+
g g 5|82 ¥ g

c A x| g X| 5| @ 5|5

S | = | S |lalsS| a8l 22
Wintergarten 20 45 (30| — V|V vV V| —
Kaminzimmer 203 | —|—| —|v v ]| —]—
Clubraum, inkl. Podest 30| 5540 | — | V|V |V |V | —
Clubraum, ohne Podest 5 4| — |V V|V v | — | —
Podest wl 20|15 | —| —|v|—|—|-—
Kaminzimmer & Clubraum ohne

4o |60 |60 |V | VIV |V |V | —
Podest
Kaminzimmer & Clubraum mit

50 |90 |60 | — | vV |V |V |V |V
Podest
Wintergarten, Kaminzimmer,

6o |120| 80| — | V|V |V |V | V
Clubraum, Podest
Bar wl 3k |20|—|v| v —| —| —

ab 1 Uhr Nachts (Sonntags ab o Uhr)

pro Mitarbeiter

H 6,00 €
inkl. Organza-Schleife pro Tikisse 00
Tischdecken
3 20 €

wei[$ oder cremefarben Pro Fersen 20
Findecken, Dekorieren o1 Person 2b 3,00 €
nach Ihren Vorgaben, nach Aufwand
TECHNISCHE EINRICHTUNGEN
Beamer & Leinwand “ 18.00 €
nur im Raum ,Clubraum, ohne Podest
Drahtlosmikrofon
nur in den Raumen ,Wintergarten®, ,Kaminzimmer", & ,Clubraum” Sttck 20,00 €
verfugbar
SPEISEN, GETRANKE
mitgebrachter Kuchen
inklusive Aufschneiden und Prasentieren als Buffet

ohne Kaffee pro Person 3,50 €

mit Filterkaffee 9,00 €
Korkgeld ) . . pro Flasche
alkoholfreie Getranke, Wein, Schaumwein 18,00 €

. 1,01/ 075l
Spirituosen 28,00 €
PERSONAL
Personalstunden pro 30 Minuten & 2500 €

1) exklusiv: Personenanzahl ab welcher der Raum exklusiv genutzt werden kann. Hierfur féllt ggf. ein

Mindestumsatz an.
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Ochset/

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN FUR BANKETT-VERANSTALTUNGENSstand: 10/2022

1 GELTUNGSBEREICH

11 Diese Ceschaftsbedingungen gelten
fur Vertrage tber die mietweise Uberlassung
von Konferenz-, Bankett- und Veranstal-
tungsraumen des Restaurants zur Durch-
fuhrung von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und
Prasentationen etc. sowie fur alle in diesem
Zusammenhang fur den Kunden erbrachten
weiteren Leistungen und Lieferungen des
Restaurants.

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung
der tberlassenen Raume oder Flachen sowie
die Einladung zu Vorstellungsgesprachen,
Verkaufs- oder dhnlichen Veranstaltungen
bedurfen der vorherigen Zustimmung des
Restaurants in Textform, wobei § 540 Abs.

1 Satz 2 BGB abbedungen wird, soweit der
Kunde nicht Verbraucher ist.

13 Allgemeine Ceschaftsbedingungen
des Kunden finden nur Anwendung, wenn
dies vorher ausdrticklich, schriftlich verein-
bart wurde.

2 VERTRAGSABSCHLUSS, -PARTNER, HAF-
TUNG, VERJAHRUNG

2.1 Vertragspartner sind das Restaurant
und der Kunde. Der Vertrag kommt durch
die Annahme des Antrags des Kunden durch
das Restaurant zustande. Dem Restaurant
steht es frei, die Buchung der Veranstaltung
in Textform zu bestatigen.

2.2 Das Restaurant haftet fur von ihm zu
vertretende Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Korpers oder der Gesundheit.
Weiterhin haftet es fur sonstige Schaden,
die auf einer vorsatzlichen oder grob fahr-
lassigen Pflichtverletzung des Restaurants
beziehungsweise auf einer vorsatzlichen
oder fahrlassigen Verletzung von vertrags-
typischen Pflichten des Restaurants beruhen.
Einer Pflichtverletzung des Restaurants steht
die eines gesetzlichen Vertreters oder Erful-
lungsgehilfen gleich. Weitergehende Scha-
densersatzanspriche, soweit in Ziffer 9 nicht
anderweitig geregelt, sind ausgeschlossen.
Sollten Stérungen oder Mangel an den
Leistungen des Restaurants auftreten, wird
das Restaurant bei Kenntnis oder auf unver-
zugliche Ruge des Kunden bemuht sein, fur
Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet,
das ihm Zumutbare beizutragen, um die
Storung zu beheben und einen méglichen
Schaden gering zu halten. Im Ubrigen ist der
Kunde verpflichtet, das Restaurant recht-
zeitig auf die Moglichkeit der Entstehung
eines aufergewohnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

23 Alle Anspriche gegen das Restaurant
verjghren grundsatzlich in einem Jahr ab
dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn. Dies
gilt nicht bei Schadensersatzansprichen und
bei sonstigen Anspriichen, sofern letztere
auf einer vorsatzlichen oder grob fahr-
lassigen Pflichtverletzung des Restaurants
beruhen.

3 LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNGEN,
AUFRECHNUNG

3.1  Das Restaurant ist verpflichtet, die
vom Kunden bestellten und vom Restaurant
zugesagten Leistungen zu erbringen.

3.2 DerKunde ist verpflichtet, die fur
diese und weitere in Anspruch genomme-
nen Leistungen vereinbarten bzw. geltenden
Preise des Restaurants zu zahlen. Dies gilt
auch fur vom Kunden direkt oder tber das
Restaurant beauftragte Leistungen, die
durch Dritte erbracht und vom Restaurant
verauslagt werden. Insbesondere gilt dies
auch fur Forderungen von Urheberrechts-
verwertungsgesellschaften.

33  Die vereinbarten Preise verstehen
sich einschlieflich der zum Zeitpunkt des
Vertragsschlusses geltenden Steuern. Bei
Anderungen der gesetzlichen Umsatz-
steuer oder der Neueinfuhrung, Anderung
oder Abschaffung lokaler Abgaben auf den
Leistungsgegenstand nach Vertragsschluss
werden die Preise entsprechend angepasst.
Bei Vertragen mit Verbrauchern gilt dieses
nur, wenn der Zeitraum zwischen Vertrags-
abschluss und Vertragserfullung drei Monate
uberschreitet.

3.4 Das Restaurant behdlt sich vor, die
vereinbarten Preise gema[s aktueller Markt-
lage anzupassen, insbesondere wenn der
Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und
Vertragserfullung sechs Wochen tberschrei-
tet.

35  Rechnungen des Restaurants ohne
Falligkeitsdatum sind binnen zehn Tagen ab
Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.
Das Restaurant kann die unverzugliche
Zahlung falliger Forderungen jederzeit vom
Kunden verlangen. Bei Zahlungsverzug des
Kunden gelten die gesetzlichen Regelungen.
Dem Restaurant bleibt der Nachweis eines
hoheren Schadens vorbehalten.

3.6 Das Restaurant ist berechtigt, bei Ver-
tragsschluss vom Kunden eine angemessene
Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung, zum
Beispiel in Form einer Kreditkartengarantie,
zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung
und die Zahlungstermine konnen im Vertrag
in Textform vereinbart werden. Bei Zah-
lungsverzug des Kunden gelten die gesetz-
lichen Regelungen.

3.7  Inbegrundeten Fallen, zum Bei-
spiel Zahlungsriickstand des Kunden oder
Erweiterung des Vertragsumfanges, ist das
Restaurant berechtigt, auch nach Vertrags-
schluss bis zu Beginn der Veranstaltung
eine Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung
im Sinne vorstehender Ziffer 3.6 oder eine
Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vor-
auszahlung oder Sicherheitsleistung bis zur
vollen vereinbarten Verguitung zu verlangen.

3.8  Der Kunde kann nur mit einer un-
streitigen oder rechtskraftigen Forderung
gegenuber einer Forderung des Restaurants
aufrechnen oder verrechnen.

4 RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTEL-
LUNG, STORNIERUNG)

4.1 Sofern zwischen dem Restaurant und
dem Kunden kein Termin zum kostenfreien
Rucktritt vom Vertrag ausdrtcklich vereinbart
wurde, kann der Kunde bis zur 8. Woche vor
Veranstaltungsbeginn vom Vertrag zurtick-
treten, ohne Zahlungs- oder Schadenser-
satzanspriiche des Restaurants auszulosen.

4.2 Die Vereinbarung eines Vertragsriick-
tritts oder einer Vertragsaufhebung soll in
Textform erfolgen.

43 Ist das Recht auf kostenfreien Riick-
tritt vertraglich ausgeschlossen oder bereits
erloschen, besteht auch kein gesetzliches
Rucktritts- oder Kundigungsrecht und
stimmt das Restaurant einer Vertragsauf-
hebung nicht zu, behalt das Restaurant den
Anspruch auf die vereinbarte Vergiitung
trotz Nichtinanspruchnahme der Leistung.
Das Restaurant hat die Einnahmen aus
anderweitiger Nutzung der R&dume sowie
die ersparten Aufwendungen anzurech-
nen. Die jeweils ersparten Aufwendungen
werden dabei gemaf den Ziffern 4.4, 4.5
und 4.6 pauschaliert. Dem Kunden steht der
Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder
nicht in der geforderten Hohe entstanden
ist. Dem Restaurant steht der Nachweis frei,
dass ein hoherer Anspruch entstanden ist.

4.4y Tritt der Kunde zwischen der 8. und
4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zu-
rack, ist das Restaurant berechtigt 35 % des
entgangenen Speisenumsatzes in Rechnung
zu stellen, bei jedem spateren Rucktritt 50 %
des Speisenumsatzes.

45  Die Berechnung des Speisenumsat-
zes erfolgt nach der Formel: Vereinbarter
Meniipreis x Teilnehmerzahl. War fir das
Ment noch kein Preis vereinbart, wird das
preiswerteste 3-Cang-Menu des jeweils
gultigen Veranstaltungsangebotes zugrunde
gelegt.

4.6 Wurde eine Veranstaltungspauschale
je Teilnehmer vereinbart, so ist das Restau-
rant berechtigt, bei einem Rucktritt zwischen
der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstal-
tungstermin 25 %, bei einem spateren Rick-
tritt 40 % der Veranstaltungspauschale x
vereinbarter Teilnehmerzahlin Rechnung
zu stellen.

5 RUCKTRITT DES RESTAURANTS

5.1 Sofern vereinbart wurde, dass der
Kunde innerhalb einer bestimmten Frist
kostenfrei vom Vertrag zurticktreten kann, ist
das Restaurant in diesem Zeitraum seiner-
seits berechtigt, vom Vertrag zurtickzutreten,
wenn Anfragen anderer Kunden nach den
vertraglich gebuchten Veranstaltungsraumen
vorliegen und der Kunde auf Ruckfrage des
Restaurants mit angemessener Fristsetzung
auf sein Recht zum Rucktritt nicht verzichtet.

5.2 Wird eine gemaf Ziffer 3.6 und/oder
Ziffer 3.7 vereinbarte oder verlangte Voraus-
zahlung oder Sicherheitsleistung auch nach
Verstreichen einer vom Restaurant gesetzten
angemessenen Nachfrist nicht geleistet, so
ist das Restaurant ebenfalls zum Rucktritt
vom Vertrag berechtigt.

53 Ferner ist das Restaurant berechtigt,
aus sachlich gerechtfertigtem Crund vom
Vertrag aufSerordentlich zurtickzutreten, ins-
besondere falls

53.1 Hohere Gewalt oder andere vom Res-
taurant nicht zu vertretende Umstande die
Erfullung des Vertrages unmoglich machen;

53.2 \Veranstaltungen oder Raume schuld-
haft unter irrefihrender oder falscher
Angabe oder Verschweigen wesentlicher
Tatsachen gebucht werden; wesentlich

kann dabei die Identitit des Kunden, die
Zahlungsfahigkeit oder der Aufenthalts-
zweck sein;

533 das Restaurant begriindeten Anlass

zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung
den reibungslosen Ceschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder das Ansehen des Restaurants
in der Offentlichkeit geféhrden kann, ohne
dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisati-
onsbereich des Restaurants zuzurechnen ist;

53.4 der Zweck bzw. der Anlass der Ver-
anstaltung gesetzeswidrig ist;

535 ein Verstofy gegen Ziffer 1.2 vorliegt.

5.4 Der berechtigte Rucktritt des Res-
taurants begriindet keinen Anspruch des
Kunden auf Schadensersatz.

6 ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL
UND DER VERANSTALTUNGSZEIT

6.1 Der Kunde teilt dem Restaurant spa-
testens 3 Werktage vor Veranstaltungsbeginn
die verbindliche Teilnehmerzahl mit.

6.2 Der Abrechnung wird die tatsichliche
Teilnehmerzahl zugrundegelegt; mindestens
jedoch die vom Kunden verbindlich mitge-
teilte Teilnehmerzahl (siehe Ziffer 6.1).

63  BeiReduzierung der Teilnehmerzahl
um mehr als 10 % ist das Restaurant berech-
tigt, die bestatigten Raume, zu tauschen, es
sei denn, dass dies dem Kunden unzumut-
bar ist.

6., Verschieben sich die vereinbarten
Anfangs- oder Schlusszeiten der Veran-
staltung und stimmt das Restaurant diesen
Abweichungen zu, so kann das Restaurant
die zusatzliche Leistungsbereitschaft an-
gemessen in Rechnung stellen, es sei denn,
das Restaurant trifft ein Verschulden.

7 MITBRINGEN VON SPEISEN UND GE-
TRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu
Veranstaltungen grundsatzlich nicht mit-
bringen. Ausnahmen bedtrfen einer Verein-
barung mit dem Restaurant. In diesen Fllen
wird ein Beitrag zur Deckung der Gemein-
kosten berechnet.

8 TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND
ANSCHLUSSE

8.1  Soweit das Restaurant fur den Kunden
auf dessen Veranlassung technische und
sonstige Einrichtungen von Dritten be-
schafft, handelt es im Namen, in Vollmacht
und auf Rechnung des Kunden. Der Kunde
haftet fur die pflegliche Behandlung und die
ordnungsgemaf3e Ruckgabe. Er stellt das
Restaurant von allen Ansprichen Dritter aus
der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

8.2  Die Verwendung von eigenen elekt-
rischen Anlagen des Kunden unter Nutzung
des Stromnetzes des Restaurants bedarf
dessen Zustimmung. Durch die Verwendung
dieser Gerate auftretende Stérungen oder
Beschadigungen an den technischen An-
lagen des Restaurants gehen zu Lasten des
Kunden, soweit das Restaurant diese nicht
zu vertreten hat. Die durch die Verwendung

entstehenden Stromkosten darf das Restau-
rant pauschal erfassen und berechnen.

83  Stérungen an vom Restaurant zur
Verfugung gestellten technischen oder
sonstigen Einrichtungen werden nach
Moglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen
konnen nicht zurtickbehalten oder gemin-
dert werden, soweit das Restaurant diese
Stérungen nicht zu vertreten hat.

9 VERLUST ODER BESCHADIGUNG MIT-
GEBRACHTER SACHEN

9.1  Mitgefthrte Ausstellungs- oder
sonstige, auch personliche Gegenstande
befinden sich auf Cefahr des Kunden in den
Veranstaltungsraumen bzw. im Restaurant.
Das Restaurant Ubernimmt fur Verlust,
Untergang oder Beschadigung keine Haf-
tung, auch nicht fur Vermogensschaden,
aufer bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz
des Restaurants. Hiervon ausgenommen

sind Schaden aus der Verletzung des Lebens,

des Korpers oder der Gesundheit. Zudem
sind alle Félle, in denen die Verwahrung
aufgrund der Umstande des Einzelfalls eine
vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser
Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.

9.2 Mitgebrachtes Dekorationsmaterial
hat den brandschutztechnischen Anforde-
rungen zu entsprechen. Das Restaurant ist
berechtigt, dafur einen behordlichen Nach-
weis zu verlangen. Erfolgt ein solcher Nach-
weis nicht, so ist das Restaurant berechtigt,
bereits eingebrachtes Material auf Kosten
des Kunden zu entfernen. Wegen moglicher
Beschadigungen sind die Aufstellung und
Anbringung von Gegenstanden vorher mit
dem Restaurant abzustimmen.

93  Mitgebrachte Ausstellungs- oder
sonstige Cegenstande sind nach Ende

der Veranstaltung unverziglich zu ent-
fernen. Unterlasst der Kunde dies, darf das
Restaurant die Entfernung und Lagerung zu
Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben
die Gegenstande im Veranstaltungsraum,
kann das Restaurant fur die Dauer des Vor-
enthaltens des Raumes eine angemessene
Nutzungsentschadigung berechnen.

10 HAFTUNG DES KUNDEN FUR SCHADEN
101 Sofern der Kunde Unternehmer ist,
haftet er fur alle Schaden an Gebaude oder
Inventar, die durch Veranstaltungsteilneh-
mer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige
Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst
verursacht werden.

10.2  Das Restaurant kann vom Kunden die
Stellung einer angemessenen Sicherheits-
leistung, zum Beispiel in Form einer Kredit-
kartengarantie, verlangen.

1 SCHLUSSBESTIMMUNGEN

1.1 Diese allgemeinen Geschiftsbedin-
gungen fur Veranstaltungen, die Daten-
schutzerklarung und die zum Zeitpunkt des
Vertragsabschlusses gultige Preisliste fur
Veranstaltungen sind Bestandteil des Ver-
trages.

1.2 Anderungen und Erganzungen des
Vertrages, der Antragsannahme oder dieser
Allgemeinen Geschéaftsbedingungen sollen
in Textform erfolgen. Einseitige Anderungen
oder Ergéanzungen durch den Kunden sind
unwirksam.

113 Erfullungs- und Zahlungsort sowie
ausschlieBlicher Cerichtsstand - auch fur
Scheck- und Wechselstreitigkeiten - ist im
kaufméannischen Verkehr Sasbach. Sofern ein
Vertragspartner die Voraussetzung des § 38
Absatz 2 ZPO erfullt und keinen allgemeinen
Cerichtsstand im Inland hat, gilt als Ce-
richtsstand Achern.

11.4  Es gilt deutsches Recht. Die Anwen-
dung des UN-Kaufrechts und des Kollisions-
rechts ist ausgeschlossen.

115  Sollten einzelne Bestimmungen dieser
Allgemeinen Ceschaftsbedingungen fur
Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein
oder werden, so wird dadurch die Wirk-
samkeit der Ubrigen Bestimmungen nicht
berthrt. An die Stelle der unwirksamen oder
nichtigen Bestimmung treten die gesetz-
lichen Regelungen.

DATENSCHUTZERKLA-
RUNG

1 Wir weisen darauf hin, das wir zur Durch-
fuhrung Ihrer Veranstaltung personenbezogene
Daten erheben und diese elektronisch sowie
analog speichern und verarbeiten.

2 Unter anderem werden folgende Daten
erhoben: Name, Anschrift, Telefonnummer und
eMail-Adresse des Veranstalters, ggf. Name,
Anschrift, Telefonnummer und eMail-Adresse
eines vom Veranstalter benannten Ansprech-
partner; Datum, Beginn, Ende und Art der
Veranstaltung; die von Thnen und Ihren Gasten
verzehrten Speisen und Cetranke und ggf.
Auslagen.

3 Die erhobenen Daten werden ausschliefs-
lich zur Durchfthrung Ihrer Veranstaltung und
der damit verbundenen Tatigkeiten (Einkauf,
Rechnungslegung, etc.) gespeichert und ge-
nutzt.

4 Ihre Daten werden auf Verlangen umge-
hend nach Abschluss Ihrer Veranstaltung ge-
|6scht sofern der Loschung keine gesetzlichen
Aufbewahrungsfristen entgegenstehen.

5 Eine Weitergabe Ihrer Daten an Dritte er-
folgt nur, sofern dies unbedingt Notwendig und
zulassig ist (z.B. Steuerberater).

6 Thre elektronisch gespeicherten Daten
werden ausschlieflich in Rechenzentren in
Deutschland gespeichert.

7  Sie haben jeder Zeit das Recht zu erfahren,
welche Daten wir von Ihnen erheben und spei-
chern. Des Weiteren haben Sie das Recht, die
Korrektur und die Loschung Ihrer Daten zu ver-
langen; sofern dies rechtlich zulassig ist. Hier-
fur steht Ihnen unser Datenschutzbeauftragter
unter dsb@bensgastro.com zur Verfugung.
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sasbach@der-ochsen.com | https://der-ochsen.com/sasbach

Tel. +49 7841 25995 | +49 7841 8392-395

Hauptstrafe 1| 77880 Sasbach

Ochsel/

der Ochsen in Sasbach



