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Weihnachtsmenü
Sekt mit Quittenlikör

Zimt & Rosmarin

 

Feldsalat mit Balsamico-Dressing
Croutons & Speckstreifen

 

Apfel-Sellerie-Cremesuppe
mit Sahne, Trüffelöl & gerösteten 

Walnüssen

 

Geschmorte Ochsenbäckchen
mit Wurzelgemüse, Butterspätzle & 

Portweinjus

oder

gebratener Zander
auf Sauerkraut, Schnittlauchsauce, 

Rosmarinkartoffeln

 

Variation von der Schokolade
Mousse von der Vollmilchschokolade, 

Weißes Mousse au chocolat, 
Schokoladensauce, Brownie & 

Passionsfruchtsorbet

als 3-Gang 33 € als 4-Gang 39 €

Weihnachtsleckereien
Winterlicher Salat • 9,50 €

mit Nüssen, Balsamico-Dressing, Rote 
Beete & Schafskäse aus dem Ofen mit 

Hokkaido-Kürbis

 

Saftige Entenbrust • 19,00 €
auf Apfel-Rotkraut, Kastanien & 

Semmelknödel mit Butter-Schmelz & 
Preiselbeeren

Hirsch- & Wildschweinbraten • 22,50 €
mit Preiselbeeren, buntem Gemüse & 

Butterspätzle

 

Vanilleeis • 7,20 €
mit heißen Glühweinfrüchten & Sahne

Variation von der Schokolade • 9,50 €
Mousse von der Vollmilchschokolade, 

Weißes Mousse au chocolat, 
Schokoladensauce, Brownie & 

Passionsfruchtsorbet


